
बेसन-रवा खाांडवी 
 

 
 
रवा-बेसन बर्फी क िं वा लाडू आपण नेहमी  रतो. त्या चवीची ही खािंडवी जरूर  रून पाहा. त्यात थोडा 
खवा क िं वा दधुाची पावडर घातली तर जास्त चािंगली लागते. 
 
साहित्यः अधाा  प जाडसर बेसन, अधाा  प रवा, अधाा  प तूप, अधाा  प दधुाची पावडर, दोन  प 
नारळाचिं दधू, पाऊण  प गुळाची पावडर, पाव  प बदाम-पपस्त्याचे  ाप, अधाा टीस्पून वेलची 
पावडर, चचमटूभर मीठ. 
 
कृतीः तूप गरम  रून बेसन भाजायला घ्याविं. थोडिं भाजून झालिं  ी मीठ आणण रवा घालून भाजाविं. 
मग त्यात दधुाची पावडर घालून भाजाविं. नारळाचिं दधू गरम  रून त्यात वेलची घालावी आणण हे 
दधू रवा-बेसनात घालून ढवळाविं. रवा-बेसन शिजलिं  ी गूळ घालावा. गूळ पवरघळून शमश्रण  ोरडिं 
झालिं  ी तूप लावलेल्या थाळीत थापाविं. वर बदाम-पपस्त्याच े ाप पेरावे. गार झाल्यावर वड्या 
पाडाव्या. वड्या थोड्या जाडच ठेवाव्या. 
 

- वस ांधरा पववते 
 


