
बाकरवडी 
 

 
 

सािहत्: 
सकेु खोबरे - १ कप 
िहरव्य िमरच्य - ५-६ 
लसणू - १० पयकळ्य 
आले - १ इचं 
कोिथंबीर - १ जडुी 
धण े- २ टी सपूू  
लवंग - ३-४ 
दयलचीूी पयवडर - १ टी सपूू  
तमयलपत - २-३ 
वेलदोडय पयवडर - एक िचमटू  
जय्फळ पयवडर - एक िचमटू  
खसखस - २ टी सपूू  
बेसू - १ कप 
मैदय - १/२ कप 
मीठ चवीूसुयर 
ितखट चवीूसुयर 
सयखर - १ टी सपूू  
गोडय मसयलय - १ टी सपूू  
तळय्लय तेल 

कृती: 
१. थोड््यशय तेलयत सकेु खोबरे, िहरव्य िमरच्य, 
लसणू, आले, गरम मसयलय व गोडय मसयलय परतूू  
घेणे. गयर झयल्यवर िमकसर मध ेकोरडय वयटूू घेण.े 
त्यत मीठ घयलूू  एकत क�ू ठेवणे.  ह ेिमशण 
आपण सयरण महणूू  वयपरय्चे आह.े 
२. एकय भयंड््यत बेसू, मैदय, ितखट, सयखर, मीठ 
व थोडय गोडय मसयलय एकत क�ू घटसर मळूू 
घेणे. 
३. मळलेल्य िपठयचे ३ समयू भयग क�ू चपयती 
सयरखे लयटूू घेणे. 
४. ्यतील एक भयग घेऊू त्यवर सयरण पसरवण े
आिण रोल क�ू दोनही बयज ूबंद करणे 
५. त्य रोलचे एक एक इचंयचे तकुडे क�ू घेणे 
६. दोनही बयजू थोड््य हलक्य हयतयूे दयबूू  घेण े
आिण कोपरे ूीट बंद करणे ज्यमळेु आतील सयरण 
बयहरे पडणयर ूयही. 
७. मंद आंचेवर सोूेरी रंगयवर तळूू घेणे.  
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