
उकडीच ेमोदक 
 

 
 
सा�हत् - 
३ कप तांदळू पीठ 
३ कप पाणी 
२ कप खवलेले खोबरे 
१ कप गूळ 
२ टेबलसपूू तूप 
२ टेबलसपूू मैदा 
अधार ट�सपूू वेलची पावडर 
केशराच्ा कांड्ा 
 
कृती - 
१. गूळ व खोबरे १ टेबलसपूू तुपात परतवूू �शजवावे. त्ात केशर व वलेची पावडर घालावी. 
२. दसुर्् ा भांड्ात ३ कप पाणी व १ टेबलसपूू तूप घालूू उकळावे. त्ात तांदळू पीठ व मैदा 
घालावा. हे �मशण गरम असताूाच पीठ मळूू घ्ावे. 
३. लगेचच पीठाच ेलहाू गोळे करावे व ते लाटूू �कंवा हाताला तेल लावूू  हाताू ेपसरवूू त्ात 
गूळ-खोबर्् ाच े�मशण भरावे व मोदकाचा आकार द्ावा. 
४. मोदक १५ �म�ूटे उकडावेत. 
५. गरम मोदक वाढताूा वर तूप सोडावे. 
 

- पीती बाणावल�कर 
http://pritiskitchen.weebly.com/ 


