
उकडीच ेमोदक 
 

 
 
सा�हत् - 
३ कप तांदळू पीठ 
३ कप पाणी 
२ कप खवलेले खोबरे 
१ कप गूळ 
२ टेबलस्पू तूप 
२ टेबलस्पू मैदा 
अधार ट�स्पू वेलची पावडर 
केशराच्य कांड्य 
 
कृती - 
१. गूळ व खोबरे १ टेबलस्पू तुपात परतवून �शजवावे. त्या केशर व वलेची पावडर घालावी. 
२. दसुर ्य भांड्या ३ कप पाणी व १ टेबलस्पू तूप घालून उकळावे. त्या तांदळू पीठ व मैदा 
घालावा. हे �मश् गरम असतानाच पीठ मळून घ्याव. 
३. लगेचच पीठाच ेलहान गोळे करावे व ते लाटून �कंवा हाताला तेल लावनू हातान ेपसरवून त्या 
गूळ-खोबर ्यच े�मश् भरावे व मोदकाचा आकार द्याव. 
४. मोदक १५ �म�नटे उकडावेत. 
५. गरम मोदक वाढताना वर तूप सोडावे. 
 

- प्री बाणावल�कर 
http://pritiskitchen.weebly.com/ 


