
कोलंबीची भजी 
 

 
 

सा�हत्य: 
कोलंबी 
१/२ कप बेसन 
पेस्ट करायला पाणी 
मीठ चवीप्रमाणे 
१ ट�स्पून �मरची पावडर 
१/२ ट�स्पून हळद 
१/२ ट�स्पून ओवा 
२ �हरव्या �मरच्या बार�क तुकड ेकरून 
१ कांदा बार�क �चरून 
को�थबंीर 
तळायला तेल 
 

कृती: 
१. कोलंबी धऊुन, साफ करून, सोलून, �शरा काढून कोलंबीचे बार�क तुकड ेकरणे. 
२. हळद, मीठ, �मरची पावडर व पाणी घालून बेसनची पेस्ट करणे. त्यात कोलंबीचे तुकड,े बार�क 
�चरलेला कांदा, ओवा, �हरव्या �मरचीचे तुकड,े को�थबंीर घालून नीट �मश्रण करणे. 
३. तेल गरम करून त्यात थोड ेथोड े�मश्रण घालून तळून घेणे. 
४. आवडत्या चटणी �कंवा सॉसबरोबर सव्हर् करणे. 
 
 

- प्रीती बाणावल�कर 
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